
I PETORAI

  

  

Una piccola pera invernale che matura molto tardi, per non aspettare la si mangia cotta.
Prodotto tipico, di grande tradizione, da proteggere e valorizzare.

  

Compariva per i Santi, cotta nel vino per gli adulti, passata al forno con una noce di burro e
zucchero per donne e bambini.

  

Nella città di Trieste in particolare era usanza offrirli in strada o durante gli intervalli nei
cinematografi, in teatro nelle fiere. Li vendevano quasi sempre donne che purchè arrivassero
ancora caldi al compratore li tenevano stretti al petto; da qui il nome “ petorai “.
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